Wochenempfehlung des Kiichenchefs

Wochenhit CHF 19

«Sven's Currywurst»
Apfel-Currysauce | Knusprige Bischofszeller Pommes Frites
Rostzwiebeln | Gartengrun

Vorspeisen

Kleiner bunter Menusalat 8
oder

GekUhlte Wassermelonen-Gazpacho 8
Vegi

«Pinsa Burrata» 23

Knusprig gebackene Pinsa | Mediterranes Gemuse | Sauerrahm
Knackiger Rucola | Cremiger Burrata

Fleisch

Poulet-Piccata milanese 28
Gebratene Schweizer Pouletbrust in der Parmesan-Eihtlle
Spaghetti | Tomatensugo | Basilikum

Fisch

«Sven's Edelfisch-Pfanne» 26
Sommerliches Gemuse | Safran-Zitronensauce | Basmati- Duftreis
Gemusecrunch




Was es sonst noch gibt...

Sven's Sommerferiensalat
Verschiedene knackige Blattsalate | Frische Wassermelone | Marinierter Feta
Gerbstete Mandeln | Sprossen

Wahlen Sie Ihr Lieblings-Dressing dazu:
French Dressing | Balsamico- Krauterdressing | Hausdressing

Pfeffersteak vom «Black Angus»-Rindsfilet (180g)
Sautiertes Grillgemuse | Krauter-Kartoffeln | Pfefferrahmsauce

Sautiertes Filet vom norwegischen Lachsricken
Geschwenkte Tagliolini | Gartentomaten Gemuse | Rucola Pesto

Norwegen, das Land was fur Fisch in héchster Qualitat bekannt ist. Die Lachse, die dem Golfstrom
nach Norden folgen, sind bestens genahrt und sind ein wahrer Leckerbissen.

Leicht pikantes Kokos-Curry | Gebackene Falafel
Ruebli- Gemuse | Basmati-Duftreis | Gerdstete MacadamianUsse

Fithessteller

Verschiedene angemachte Salate | Blattsalate | Gerdstete Kerne

dazu: French Dressing

serviert mit:

Gebackene Falafel | Cashew Joghurt
Klassischer Burger

Cordon Bleu | Zitrone

Sautiertes Lachsfilet

Rindsfilet (180g) | Krauterbutter

Fur Fragen und Informationen zu Allergien und/oder Intoleranzen stehen wir lhnen gerne zur Verfigung.
Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt.
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Dessert

Sven's hausgemachte Crémeschnitte
Sunnehof-Himbeeren aus Steinebrunn | Gartenminze

Uberraschungs-Minidessert des Kichenchefs

Fragen Sie einfach unser Serviceteam

Affogato al caffé
Vanille-Rahmglace Ubergossen mit einem Espresso

Mini Coupe Romanoff
Vanille-Rahmglace | Marinierte Erdbeeren | Rahm

Mini Danemark
Vanille- Rahmglace mit Schokoladensauce und Rahm

Coupe Baileys
Café-Rahmglace mit Baileys und Rahm

Coupe Calvados
Hochstamm-Sussmostsorbet mit Calvados

Coupe Colonel
Zitronensorbet mit Vodka

Unsere einzelnen Sorten pro Kugel
Rahmglace: Vanille | Café | Vacherin Glace | Joghurt | Schokolade
Sorbet: Hochstamm Stssmost | Zitrone | Himbeere | Erdbeer

Extra-Rahm
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Fur Fragen und Informationen zu Allergien und/oder Intoleranzen stehen wir lhnen gerne zur Verfigung.
Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt.



FUr unsere kleinen Gaste

fur Kinder bis 12 Jahre

Sven’s kleiner Vitaminsalat 5
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites und Gemuse 14
Poulet-Nuggets mit Pommes frites und Gemuse 12
Butternudeli mit Rahmsauce 10
Portion Pommes frites 7
Pizza Margherita 22
Pizza mit Rohschinken 26

Unsere Pizza hat einen Durchmesser von 28cm und ist mit einem 24h gegérten Teig zubereitet.

Hier bei uns im Giusis konnte |hr EVENT stattfinden!

Sie suchen noch eine Location fur lhre Familienfeier, Hochzeitsfeier, Geburtstagsparty oder
Weihnachtsessen? Dann sind Sie bei uns genau richtig!

von Gala-Diner — Tavolata — Flying Dinner — Fondue Plausch bis Getranke-Apéro.

Wir stellen fur Sie ein individuelles Angebot nach lhren Bedurfnissen und Budget zusammen.
Und 6ffnen gerne unsere Raumlichkeiten, je nach Anlass, auch an einem Ruhetag fur Sie.

Steh-Apéro | Flying Dinner bis 100 Personen
Tafel bis 45 Personen

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage und einen gelungenen Anlass.
Giusi und Team

Unsere Kontaktdaten: info@giusisamriswil.ch oder 071 412 70 70

Fur Fragen und Informationen zu Allergien und/oder Intoleranzen stehen wir lhnen gerne zur Verfigung.
Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt.


mailto:info@giusisamriswil.ch

Lebensmitteldeklaration

Fische, Krustentiere nach Marktlage

Wild Schweiz
Schweinefleisch Schweiz

Rindfleisch Schweiz / Argentinien
Poulet Schweiz

Brot Schweiz

Unsere Partner

Kundelfingerhof | Schlatt W Fisch

Bianchi | Zurich Fisch und Meeresfriichte
Caviezel Giovanettoni AG | Arbon W Gemuse

Luca Metzgerei | Romanshorn Regionales Fleisch
Tomelaglace | Langrickenbach Thurgauer Glace
Metzgerei Naf | Wil w Regionales Fleisch
Comestibles Zellweger AG | Staad Fisch & Fleischspezialitaten
Ensoy | Amriswil Tofu

Kaserei Studer AG | Hefenhofen v{] Kase

Emmi Schweiz Schweizer Glace
Ammann Hofladen | Sommeri Ruebli und vieles mehr
Sunnehof | Steinebrunn Frische Beeren

Fur Fragen und Informationen zu Allergien und/oder Intoleranzen stehen wir lhnen gerne zur Verfigung.
Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt.



