Unsere 5-Gang-Gala-Weinreise CHF 56
La Forte de Novembre Rosé | Maison Gilliard, CH 75cl CHF 42
L2 25
Riesling Silvaner | Huberwein, CH 75cl CHF 52
L2 25
Chateau Agata | Chateau Agata SYN | Chardonnay 75cl CHF 72

Slowenischer Schaumwein nach fraditioneller Methode hergestellt. Eine wahre Freude

L2 20

Marun 75cl CHF 78
Matteo Correggia IT| Barbera
oder

Tintafina 75cl CHF 72
Casa Rojo ESP | Tempranillo

ok

Vigha senza nome 75cl CHF 54
Braida IT | Moscato bianco

Sdmtliche Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt.

,Giusis Welcome* Drink
(mit oder ohne Alkohol)

Mousse von Rheintaler Randen | Geraucherte Forelle

Karamellisierte Baumnisse | Limette
L2 2 3

Erbsen-Minzsuppchen | gebackener Feta
L& 2 3

Sorbet von Hochstammapfeln | Champagner
L 2 0

“Sven's Rossini“
Rosa gegartes Rindsfilet | Glasierte Entenstopfleber
Wintertriffel-Risotto | Sautierter Mangold | Portweinjus
oder

“Hausgemachte Susskartoffelgnocchi“
Sautierte Champignons | Dorrfomaten | Mangold
Suss-sauer eingelegte Rote Zwiebeln | Parmesanchips

Fok R

Susse Variation von Orangen

5-Gang-Menu CHF 92
4-Gang-Menu CHF 82
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